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舌尖上的合肥舌尖上的合肥，，传统小吃知多少传统小吃知多少
说到北京，就想起全聚德烤鸭；说到天

津，就想起狗不理包子……可说到合肥，你想

起了什么？昨日，记者在合肥市餐饮协会和

合肥市供销社相关人员的带领下，走近十余

种失传已久、如今正被“恢复”的合肥传统小

吃，触碰你所不知道的“舌尖上的合肥”。

刘鸿盛饺面馆创办于清

朝末年，以经营饺面点心为

主，至今已有 140 年历史。

说起当年的刘鸿盛，老合肥

的记忆就被时光深处飘来的

饺面儿香所牵动，仿佛又回

到那个雾气腾腾吆喝声不绝

于耳的面馆中。

在年过古稀的刘奶奶记

忆中，去那买饺子和馄饨的队

伍总是排过了二里地。可家

喻户晓的刘鸿盛，却在淮河路

改造搬迁之后，突然消失了。

这块中华人民共和国国内贸

易部颁的“中华老字号”，仅存

于老合肥的记忆中。

刘鸿盛：排队排出二里地的记忆

曾是“合肥国字第一号

餐饮”的淮上酒家也在长江

路综合改造中被拆除。

“高中时最喜欢的就是

肉合饼，最疯狂的一次一顿

早饭吃了5个。”市民方先生

说起最爱的肉合饼，脸上现

出一丝神往。2000年，在第

二届中华名小吃评选活动

中，淮上酒家的“庐阳汤包”

和“肉合饼”曾荣获“中华名

小吃”称号。

淮上酒家：忘不了的肉合饼和庐阳汤包

说 起 合 肥 的 餐 饮 ，30

多年前的合肥饭店是老合

肥们挥之不去的情结。那

时的合肥饭店从早到晚门

口车水马龙。

“当年有种糖糕，用糯

米做的，一口咬下去里面

的糖汁就流出来。”今年 59

岁的大厨葛克铭说，现在

的糖糕已改名叫做糯米油

香，香味四溢，酥软爽口，

别有风味。

合肥饭店：甜到心底的糯米油香

绿杨邨也是当年淮河路

上的餐饮老字号，在这家门

前排满了买小花狮子头的人

家住明教寺附近的老邢

说，当年家里的早点就是雷

打不动的绿杨邨小花狮子

头，“那个狮子头，用手一拍

就碎了，足以见得有多酥，

用的油也好；现在在外面吃

到的狮子头，往往都很硬，

找不到当年小花狮子头的

味道了。”

绿杨邨小花狮子头：一拍就碎的美味
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鲍庆福今年78岁，被中国烹饪协会授

予“中国烹饪大师”称号。他曾是合肥饮食

服务公司的老员工。公司没了之后，他来

到月顺楼，矢志要把合肥的传统小吃传下

去，让这些几十年前的老小吃重新回到合肥人

的视野中。

鲍庆福的徒弟葛克铭把刘鸿盛馄饨的皮儿放在报纸

上，透过薄如蝉翼的馄饨皮，报纸上的字看得一清二楚。

“这是机器做的，要是师父擀比这还要薄。”葛克铭也肩负着传

承重任，他最担心的是，传统的制作工艺正逐渐被人们遗忘。

鲍庆福：不能让传统手艺
在这辈停了

41岁的小陆师傅最拿手的面

点是庐阳汤包。从选料到出锅，一

笼汤包要做两个小时。他说庐阳

汤包的特点表现在馅心的严格制

作，馅心选用三成肥七成瘦的前夹

肉，再加上熬好的猪皮冻，做出来

的汤包自然鲜、嫩、香。

小陆师傅算是合肥传统小吃

传承人里年龄最小的，“我是吃刘

鸿盛、庐阳汤包长大的，可这些传

统小吃仿佛一夜之间就消失了，

我也只是想找回儿时的味道。”

小陆师傅说，自己最近也在物

色收徒的事，因为师父（葛克铭）和

师爷（鲍庆福）渐渐老了，传统小吃

的传承，必须补充新鲜血液。

小陆师傅：传承小吃要补充新鲜血液
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朋友来合肥玩，问我合肥有什么传

统小吃，我却回答不上来。”月顺楼

的老板胡明朗，也是合肥市餐饮协

会副会长说。

正因如此，胡明朗才想到把

这些老师傅请来，能恢复一道是

一道。“随便哪一位老师傅，手上

都是有一两手绝活的。”胡明朗有

些自豪。

胡明朗说，他们准备推出一批久

未露面的合肥传统小吃。“下一步的

计划，就是联合餐饮协会和庐阳区政

府把这些传统小吃推出去，打造成城

市新名片。咱合肥人走出去，不能连

个叫得出名的传统小吃都不知道。”

餐饮协会副会长：
要把合肥传统小吃打造成城市新名片
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以“美好置地、百年基业”为主题的

安徽置地15周年专题报告会在黄山香

茗大酒店隆重举行。会上，安徽置地董

事严张应先生进行了主题报告。

严总回顾了安徽置地十五年持续

经营、稳健发展的历程，对安徽置地所

取得的成就感到骄傲，对员工、合作伙

伴、客户多年来的支持和奉献致以深深

的谢意，同时对安徽置地发展与成功的

独特因素、经验进行了总结，从宏观、微

观、信念三个层面进行详细阐述：

他认为“现代企业制度是安徽置地

的根本保证，企业文化是发展源动力，

企业战略要因变而变、适度超前，商业

模式最终决定企业成败，而产品创新、

成本控制、客户关系是安徽置地三大核

心竞争力，自强不息、艰苦奋斗、团结一

心、持之以恒等信念一直伴随着安徽置

地不断成长、走向未来。”

报告会上，公司领导向工作了十

年、五年的员工分别颁发了“金牌”、“银

牌”员工荣誉奖章，感谢他们为公司作

出的贡献。会后，安徽置地全体员工参

加了15周年庆典晚宴，共同庆祝这个值

得纪念的时刻。

专业和品质是安徽置地的源起，携

手美好生活是安徽置地的崛起，让安徽

人生活更美好是安徽置地的转变，创造

客户就是创造价值是安徽置地的跨越，

安徽置地的梦想在心中，更在路上。

美好置地 百年基业
5月18日，安徽置地迎来了15周年庆典。作为安徽本土房地产企业的领军者，安徽置地自强不息、锐意进取，

走进了合肥、黄山、铜陵三地，建设了16个项目（其中开发项目10个），总建筑面积达到329万平方米，荣获两次“鲁

班奖”。“专业”与“品质”成为公司的代名词，安徽置地为了“让安徽人生活更美好”的愿景而不断努力。

近日，上海易居房地产研究院发布的一份名为“全国35个大中城市房价收入比排行榜”报告在网络

上流传，合肥房价收入比为6.6，排名全国第26位。这个数字，意味着三口之家想买套90平方米以上房

子（按合肥市人均面积计算），得不吃不喝6年半。

合肥房价收入比6.6？你是高了还是低了？
房价收入比是怎么算出来

的？易居方面指出，这是房屋总

价与居民家庭年收入的比值。但

对于“房屋总价”和“居民家庭年

收入”具体的含义，易居方面并没

有明示。“事实上作此类统计时，

应当用可支配收入而不是总收

入。这里的‘家庭年收入’，可能

是写错了也可能是算法有误。”合

肥一家地产研究机构人士指出。

按通行房价收入比计算方法，

记者也来计算了一下合肥的房价

收入比。合肥市房管局今年年初

曾经表示，2011年合肥住宅交易平

均价是5930.81元/平方米。合肥公

布的人均住房面积为30平方米。

合肥市统计局发布的2011年统计

公报显示，2011年，合肥市城镇居民

人均可支配收入为22458.91元。

这样算下来合肥的房价收入

比是：5930.81×30/22458.91=7.92。

这与报告中的6.6还是较接近的。

记者测算：按通行公式算出7.92

合肥房价收入比到底是多少？

安徽省曾经公布我省房价收入比为

8.2，但没有合肥的单独数据。

而日前，上海易居房地产研

究院给出了合肥的数据。统计显

示，合肥房价收入比为 6.6，位于

35个大中城市的第26位，第一名

深圳的房价收入比高达15.6。

在一些发达国家，房价收入

比超过6就可视为泡沫区。易居

方面认为，由于我国统计制度存

在不少漏洞，房价收入比数据不

如欧美国家准确，可比性并不

大。“根据实际情况，全国房价收

入比保持在6～7属合理区间。”

报告榜单：合肥房价收入比排26位？

记者 任金如


