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强势回暖：营收同比增长12.7%
2015 年 U 型反转，2016 年强势回暖。

这是安徽餐饮真实写照。
今年8~9月份，省餐饮行业协会向全省

各地会员单位发放综合调查问卷，并结合我

省2016国家钻级酒店和中国绿色饭店的现
场评审，对全省各市县不同类型的近百家餐
饮酒店多方面的实际情况展开调研。

调查数据显示，截至 2016 年 9 月，我
省餐饮业营业收入增长 12.7%（去年为

9.6%），较去年的增长速度提高了 3.1 个百
分点。营业额“增长”“持平”和“下降”的企
业比例，由2014年的16 :34 :50，2015年的
31 :28 :41，变成了今年的52:31:17。

更赚钱了：利润空间增长了6%
总体看来，安徽的餐饮行业仍然处微

利状态，但较上一年增加了近 6 个点的利
润空间。报告显示，餐饮酒店各项经营成
本占总营业额比重的平均值分别为：原材
料占 40.6%（去年为 43.3%），房租占 15.6%
（去年为 15.1%），人力资源成本占 23.4%

（去年为 25.2%），水电气占 5.1%（去年为

5.4% ），各 项 税 费 占 6.16%（ 去 年 为

7.54%）。 总 占 比 达 到 90.86%（去 年 为

96.54%），较上一年增加了近 6 个点的利润
空间。

“在税收新政下，企业税费负担相对减
轻，菜品毛利率有所回升，在企业加大经营
成本控制力度的情况下，人力资源和能耗成
本有所下降，房租仍处于小幅上涨态势。”省
餐饮行业协会秘书长佘林明分析称。

正餐“崛起”：重返“主角”位置
据统计，2016 年安徽正餐同比增长

16.6%，增速达9%，远远超过快餐业（6.5%）

和团膳业（4.2%）的增长速度，正加快回归
餐饮市场主导地位的步伐。

佘林明告诉记者，正餐之所以能“崛

起”，主要得益于以婚宴、寿宴、庆生宴、乔
迁宴、升学宴等为主体的喜宴市场，是社会
大众的消费刚需，为正餐企业的第一大收
入来源。此外，以会议、培训、营销推广、商
务活动等为主体的商务宴市场，为正餐企
业的第二大收入来源。而以家庭、亲友、同
学、同事、战友等为主的聚会宴市场，也正
在成为正餐企业的第三大收入来源。

据介绍，目前我省高端餐饮正餐企业
转型中，同庆楼餐饮集团几乎完全依靠做
好喜宴和商务宴市场来实现华丽转身，合
肥白金汉爵大酒店也是依靠这两类市场主
体，实现了开业人气的迅速聚集。而天鹅
湖大酒店、安徽饭店、稻香楼、安庆尊悦、黄
山披云等一大批高端正餐企业，无不是做
实了以上四大类市场，赢得企业的良好发
展。

星报讯（殷江霞 张帆 记者 董
艳芬 文/图） 10 月 20 日 ，由 中 国
饭店协会和安徽省餐饮行业协会共
同举办的第六届中国徽菜博览会在
滨湖国际会展中心隆重举行。作为

本届博览会的“重头戏”——徽菜品
鉴会当晚在安徽天鹅湖大酒店惊艳
亮相。

据介绍，徽菜早在千年之前的宋
代，就已闻名于世，并且渗透、影响了大

半个中国的饮食习惯。千百年来，随着
社会的发展、市场的作用，不断的交流
与融合，徽菜逐步发展成为中国八大菜
系中的一门美食派系，成为一个影响深
远的历史文化品牌。

徽商历来贾儒并重，许多传统徽菜
都有美妙动人的传说或典故，文化味十
足。相当长一段时间里，徽菜不仅被誉
为首屈一指的美食派系，更被推崇为一
种文化现象。

安徽天鹅湖大酒店副总经理、行政

总厨胡建东表示，天鹅湖大酒店举办第
六届徽菜品鉴会，旨在搭建一个徽菜文
化的交流平台，共同探讨徽菜精髓，为
进一步弘扬徽菜、传播徽菜文化起到推
动作用。

在晚会的颁奖环节，胡建东（左图

右三）获得了“2016安徽餐饮杰出总经
理”和“2016 安徽餐饮业突出贡献奖”
荣誉称号；安徽天鹅湖大酒店还分别获
评“安徽省诚信酒店”和“2016 安徽商
务宴示范酒店”。

天鹅湖大酒店
徽菜品鉴会成功举办

安徽餐饮亮“家底”，2016强势回暖

营业收入增长 正餐重做“主角”
昨日上午，安徽餐饮年度盛宴——第

六届中国徽菜博览会在合肥滨湖会展中
心揭开帷幕。会上，《2016安徽餐饮业年
度发展报告》正式对外发布。统计数据显
示，今年1~9月份，安徽餐饮营业收入同
比增长12.7%，正餐重返“主角”位置，行
业发展强势“回暖”。

▋记者 董艳芬


