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在成本居高不下，去“三公”消费、大众化餐
饮春天来临、“小而美”餐饮冲击和移动互联网对
传统餐饮业颠覆等诸多因素影响下，传统正餐业
面临着新一轮洗牌。如何帮助传统正餐业成功
转型，创建节约型餐饮是最佳的方法和有效的手
段之一。近年来，安徽省餐饮行业协会就推动安
徽餐饮业开展“厉行勤俭节约、反对餐饮浪费”工
作，出台了全国首个节约型餐饮地方标准——
《节约型餐饮评价准则》等一系列措施和办法，对
节约型餐饮的创建和推广，进行了大胆尝试和有
益探索，取得了一定的成绩。 ▋邹传科

出台全国首个节约型餐饮地方标准
随着人们生活水平的提高，宴请浪费也越来

越严重。如果只靠口头宣传或者个人自觉已经
达不到良好的效果，因此迫切需要制定出节约型
宴请的相关标准规范，给餐饮业提供标准和依
据，从而推动节约型餐饮的发展。国务院办公
厅、商务部、中央文明办等出台了一系列政策，从
国家战略高度和政策层面，对节约粮食、反对浪
费工作，提出了明确要求。

为响应政府号召，2012 年 8 月，安徽省餐饮
行业协会及时召开“安徽餐饮业转型升级发展高
峰论坛”，就安徽餐饮业调整转型、改造提升等专
题研讨，对餐饮业业态创新、品牌打造和经营升
级等方面提出明确要求；2013 年初，由省商务
厅、省质监局共同提出，省标准化研究院和省餐
饮行业协会牵头，报政府申请立项，通过研讨座

谈、实地调研等方式开展拟定地方《节约型餐饮
评价准则》工作。

2014年5月，发布了全国首个节约型餐饮地
方标准——《节约型餐饮评价准则》，对节约提
醒、节约型菜单设计、退换调餐等方面作出了细
致的规范。随后，为积极推广实施，倡导餐饮节
约之风，省餐饮协会与省标准化研究院联合安徽
同庆楼餐饮发展有限公司等全省 100 家餐饮企
业共同发布了《“做节约型餐饮企业，倡节约型餐
饮风气”倡议书》，得到了积极响应。

开展首批节约型餐饮标准化企业试点
为稳步推进《节约型餐饮评价准则》实施工

作，在安徽省地方标准实施启动大会上，确定了
安徽同庆楼庐州府大酒店（马鞍山南路）、安徽尚
爵大酒店（阜南路店）、合肥红顶餐饮有限公司金
寨路店（老报馆）、安徽徽宴楼紫檀宫饮食有限公
司（祁门路）、合肥披云徽府酒店管理公司（繁华

西路）等10家企业为“安徽省首批节约型餐饮标
准化试点企业”。启动大会经媒体报道后，引起
了全国上百家报纸媒体及网络媒体转载，得到了
社会各界的广泛关注。

为了促使试点成功，力求让好事落地，力
争让更多的试点企业最终能通过评审验收，继
而成为安徽省首批节约型餐饮标准化示范企
业，为下一步向全省范围推广打下坚实基础，
在此期间，省餐饮协会主要做了以下两项工
作：一是组成联合督导组奔赴试点企业进行实

地巡查督导，对我省首批 10 家节约型餐饮标
准化试点企业进行了实地考察、交流和督导。
二是举办《节约型餐饮评价准则》免费培训，收
效显著。

安徽节约型餐饮的创建之路依然曲折
在试点启动大会召开后，督导组和相关媒体

共同走访查看，发现试点工作有成效，但彼此间
差距较大，存在不少共性问题。协会根据不同情
况采取了相应措施：1、对于不能全力支持管理者
实施试点工作的企业，经反复强调仍无改进的，
取消其试点资格；2、出台《节约型餐饮标准化示
范企业评审细则》，帮助和指导试点工作的规范
开展；3、宣传和推广优秀企业的经验；4、联合省
标准院抽调人员到企业走访、检查、指导、督促企
业试点工作。

2015 年初，首批 10 家试点企业顺利通过了
验收，获得了“安徽节约型餐饮示范企业”的荣
誉称号，节约型餐饮标准化试点工作取得预期的
社会效果。但仅仅依靠10家试点企业的自觉意
识和积极参与是远远不够的，安徽节约型餐饮的
创建之路依然漫长而曲折。

2016 年统计数据显示，2016 年全省餐饮行
业营业收入为 1086.1 亿元，较上年增长 12.4%。
根据 2015 年行业统计年报数据显示，行业平均
利润率仅为5%左右，全行业仍处于微利状态，不
利于行业健康可持续发展。因此，持续做好节约
型餐饮的创建和普及工作任重而道远。

吃出勤俭 吃出良风 吃出和谐
安徽省餐饮行业协会助力创建、推广节约型餐饮之路


