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【“和泰”苦荞酒通过省级新产品鉴定】
2016年11月25日下午，省经信委在合肥召开金种子

酒业“和泰”苦荞酒省级新产品鉴定会，鉴定委员会专家

组听取了课题组工作报告、技术报告、检测报告和应用报

告，审阅了鉴定资料，观看了生产现场视频，细致询问项目

中的一些关键技术内容，并经过认真答辩，专家组一致同

意“和泰”苦荞酒通过省级新产品鉴定。

据悉，鉴定委员会由安徽酒业协会秘书长、高工李文

汉任主任委员，合肥工业大学教授魏兆军任副主任委员，

中国科技大学副教授丁丽俐、安徽省轻工业协会高工关京

安、安徽大学副教授尹若春及安徽国科质量技术研究院高

工邵栋梁担任鉴定会委员。

鉴定会上，专家组认为“和泰”苦荞酒具有鲜明的技术

特点和创新点：在原酒酿造过程中，采用中高温大曲、老窖

泥分离筛选的产蛋白酶嗜热细菌、红曲霉、黑曲霉、己酸菌

等高性状功能性微生物，提高基酒品质；酿酒用水富含偏

硅酸及微量元素，强化了苦荞酒的内在品质;通过针剂粉

末活性炭、分子筛净化介质、冷冻过滤等多种方式结合，实

现了苦荞、枸杞、山楂、罗汉果与葛根等提取物与基酒的合

理配伍，既保持传统白酒口感和风味，又富含生物多糖、葛

根素、苦荞黄酮（苦荞麦主要功效成份）等健康因子。该产

品酒体微黄透明、粮香醇香优雅、诸味协调、风格独特。在

“和泰”苦荞酒的研制中，已经申请发明专利4项，技术水

平达到国内领先，建议申请省级科技成果。

地下400米取水，药食同“原”、落口绵甜、“健康因子”——

四大特点，打造“和泰”苦荞酒健康品质
2016年，是安徽金种子酒业进行产品升级和供给侧

改革大展风云的一年，推出了战略性产品，和泰·苦荞酒。

也就在这一年11月省经信委召开的省级新产品鉴定

会上，和泰苦荞酒凭借着自身的高品质，获得了专家组的

一致认可，并最终通过省级新产品鉴定。当然，这一切荣

誉都并非偶然，而是来自于“和泰”苦荞酒多年来对原料、

制作工艺和品质的不懈追求。

那么，这到底是一款什么样的酒？它与市面上所谓的

“保健酒”有哪些本质区别？就让我们一起走进“和泰”苦

荞，感受并认识真正的“健康酒”。

【特点四：植入“健康因子”的健康白酒】

众所周知，保健酒与保健品一样，含有医药物

质，必须具有一定的调理和治疗人体某部或某项

功能缺陷的作用，注重的是对已经病变的身体进

行调节。

按照国家要求，对于其饮用量有一定的限制

和控制，而且市场销售必须持有有关部门批准的

保健食品批准文号，也有保质期的限制。而和泰

苦荞酒采用纯粮固态发酵白酒为基础酒，适当添

加药食两用原料，不同于保健酒；和泰苦荞酒所

富含的健康因子，具有养肝护肝、预防三高等功

效，以预防为主；因此可以说，这是一款真正植入

健康因子的健康白酒。

【特点一：取自地下400米深富含偏硅酸矿泉水】
和泰苦荞酒在酿酒生产工艺上，突出新性。以传统的

纯粮固态酿造白酒为基础酒，其酿造、勾调等生产用水，均

取自地下400米深富含偏硅酸及微量元素的矿泉水；酿酒

原料主要采用东北黑山绿色食品基地种植的高粱、小麦，配

伍苦荞麦取自云南彝族高寒山区；酯化红曲、产酯生香酵母

等功能性酿酒微生物的生产应用，提高了基础酒的品质。

在勾调配伍上，和泰苦荞酒兼具科学性。基础酒独特

的恒温窖藏工艺，结合现代生物科技提取的苦荞生物活性

成分，并结合中医理论，适当添加枸杞、山楂、葛根与罗汉

果等提取物，采用多种净化工艺，实现了合理配伍并与勾

调工艺有机结合，既保持了传统白酒的口感、风味等特性

与典型性，又富含多糖、葛根素、苦荞黄酮（苦荞麦主要功

效成份）等健康因子。

更重要的是，该酒始终提倡饮用的健康性。酒中所富

含的健康因子，现代医学研究表明，具有“抗氧化、预防三

高、养肝护肝、润肺健脾”等功效。

在健康性的同时，和泰苦荞酒还保证了饮用后的舒适

性，即没有明显的中药味，适口性非常好，饮用后身体舒适

度较强，醒酒快。

在原料的选取上，和泰苦荞酒也是下足了

功夫。

和泰苦荞酒酿酒及勾调原料除了普通白酒

所需的高粱、小麦之外，结合中医理论，适当加入

了苦荞麦、枸杞、葛根、罗汉果等一些药食两用原

料的提取物，这些原料提取物中富含多种对人体

有益的活性成分，优质原酒与这些活性成分相结

合，精心研发而成。

健康白酒和传统白酒的相同点是都使用高

梁作为基酒原料经过固态发酵酿造而成，区别在

于和泰苦荞酒还应用了药食两用的原料，融入了

更多的健康因子，内容更有料。

现代医学研究表明，黄酮、多糖、葛根素等活

性成分，具有抗氧化、清除自由基，降血脂、降血

糖，降低微血管脆性和渗透性，防治冠心病、糖尿

病和高血压等功效。而这款酒中所融合的苦荞

麦、山楂、葛根等食药两用原料，其富含黄酮、多

糖、葛根素等活性成分（又称健康因子），在成品

酒中也检测到相关成分。

因而，这款酒在日常饮用中对身体具有一定

的健康作用，既能软化血管防三高，又能保肝护

肝快醒酒。

国家有一款食品安全标准，叫做蒸馏酒食

品安全国家标准 GB2757。和泰苦荞酒的生产

过程是先经过纯粮固态发酵酿造，再进行蒸馏

后冷却，得到的原酒恒温窖藏后进行二次勾调，

精滤净化后进行成品酒的灌装。具有资质认证

的检测机构检测表明，和泰苦荞酒相关检测指

标，符合蒸馏酒食品安全国家标准，其黄酮、多

糖、葛根素等活性成分的含量符合企业标准，未

检出存在食品安全风险的有毒有害物质，其在

食品安全性方面非常好；而食品安全情况也是

分辨一款白酒品质高低的重要因素。

作为普通消费者，判断一款白酒好与不好，

在于闻香、口感，更重要的是其饮用后的舒适

性。第二天是否头疼、醒酒的快慢、身体反应的

接受程度等。

这款和泰苦荞酒是纯粮酿造，有粮香、醇

香，苦荞麦及其他一些药食两用的植物原料的

添加，又使其具有一些植物香。酒体微黄透明，

粮香柔和，醇香优雅，入口舒适，落口绵甜，饮用

后身体舒适度较强。

也正因为如此，该酒一经面世，就获得了不

少老酒友的一致称赞。

【特点二：药食两用原料，确保健康有料】

【特点三：入口舒适、落口绵甜，饮后身体舒适】


