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据司法部网站消息，全国扫黑办挂牌督办案件第

4 次新闻发布会 19 日在北京举行，会议指出，全国打

掉资产在亿元以上的涉黑组织 453 个、资产 3008 亿

元。7月，全国侦办涉黑组织61个、涉恶犯罪集团201

个，破获刑事案件7620件、7151人。

会上发布山东杨彦军案、湖南尚同军案、广东陈

永森案、青海“袁氏兄弟”案等4起涉垄断行业领域、实

施黑恶犯罪的典型案件。

会议指出，近一个月来，全国扫黑办紧盯“一十百

千万”行动部署，通过领导包案、特派督导、纪法协同、

逐案围歼等方式，加快推进挂牌督办案件办理。目

前，全国扫黑办挂牌督办的 111 起案件中，已办结 31

起，尚在侦查阶段7起、审查起诉阶段17起、审判阶段

56起；抓捕犯罪嫌疑人9504人，查处涉黑涉恶腐败及

“保护伞”3691 人，查封、扣押、冻结涉案资产 1267.75

亿余元。

中央政法委副秘书长、全国扫黑办副主任王洪祥

在发布会上介绍，各地各有关部门以办好挂牌督办案

件为牵引，带动万起案件依法加快办理，推动“六清”

行动目标任务加速实现。

——工作责任压得紧实。7 月，全国扫黑办派出

30 个特派督导组分赴全国 30 个省(区、市)开展督导，

带动全国各省(区、市)省级领导包案305起、地市级领

导包案1700余起。

——打击力度毫不放松。7月，全国侦办涉黑组织

61 个、涉恶犯罪集团 201 个，破获刑事案件 7620 件、

7151 人。专项斗争启动以来，全国共打掉涉黑组织

3291 个 、涉 恶 犯 罪 集 团 10418 个 ，破 获 刑 事 案 件

364309件、410974人。

——“打伞”“打财”强力推进。全国打掉资产在

亿元以上的涉黑组织 453 个、资产 3008 亿元，各地对

其中887家企业、632亿多元资产依法托管代管，保障

了3.6万余名员工正常就业，为“六稳”“六保”助力。

——办案质效明显提升。“六清”行动以来，全国

各级检察机关提起公诉涉黑涉恶案件3477起，各级法

院共审结涉黑涉恶一审案件 6016 件、二审案件 2916

件，均超额完成案件清结的阶段性目标任务。

——行业清源加速推进。全国各级纪检监察、政

法机关向行业主管部门发出监察建议书、司法建议

书、检察建议书、公安提示函共3.87万余份，着力推进

源头治理，提升社会治理现代化水平。

□ 据中新社

机器人总动员：
煲仔饭、炒菜、火锅样样行

记者在佛山碧桂园“天降美食”机器人餐厅看到，

2000平方米的餐厅分成了西式快餐区、中式快餐区、

火锅区、中餐区四大区域，能同时服务近 600 人。餐

厅后厨，汉堡机器人、炒锅机器人、煲仔饭机器人、火

锅机器人等20余种、40余台餐饮机器人投入工作。

中餐区一个透明展示橱柜里，一排机器人正紧张

地工作。机械臂不时往锅里加入各种食材、调料翻

炒，清炒豆芽、小炒肉、广州炒饭……几分钟时间，很

多菜品就完成了，并通过云轨送到餐桌。

机器人餐厅推出的菜品以炒菜为主，多款单体机

器人实现了从原材料储存到全自动无人化烹制的出

餐过程。

机器人厨师做菜效率高。煲仔饭机器人每次可

同时制作 24 份煲仔饭；汉堡机器人出餐效率为每个

20 秒；雪糕机器人出餐效率最快达每份 40 秒；自助

式蒸箱实现智能识别、智能存取，出餐效率可达每份

12秒；粉面机器人出餐效率可达每小时120份。

机器人做的菜好吃吗？记者现场体验时，感受不

到机器人炒出来的菜跟一般餐厅厨师炒出来的有什

么区别。在采访中，多数消费者也表示吃不出来和厨

师制作食物的差别，不过也有消费者认为，机器人炒

出来的菜“没有灵魂”“没有锅气”。

记者在用餐高峰时间看到，中式快餐区的顾客一

直排到了店外。

机器人当厨师的手艺能不断提高吗？
记者在采访中了解到，机器人正在向餐饮的多个

环节渗透。在最核心的炒菜烹饪环节，由于中餐的特

点，机器人要想完全替代厨师，还有不少困难要克服。

这家机器人餐厅中，除了杀鱼、斩鸡、制作手工鱼

皮饺等特殊工序外，大部分菜品能通过机器人制作完

成，清洗、半成品加工、封装保存、烹饪加工等环节实

现自动化加工，将人工操作可能带来的食材污染降到

最低。

据介绍，工程师将每一道菜所需的步骤、原料比

例输入程序，机器人要做的就是生产和展示，因此机

器人炒的菜品质“稳定、统一”。

负责研发餐厅机器人的千玺机器人集团总经理

邱咪表示，公司邀请了一些名厨共同参与研发。比如

为了解决不同产地蔬菜给口味带来的不同影响，光是

炒菜心就尝试了2000多次。研发过程中，“厨师是机

器人的合伙人”，厨师将厨艺不断赋予机器人。

“像切丝、切条等人工操作比较烦琐的环节，都可

以交由机器操作，解放了人力，也提高了效率。”马惠

良是有 27 年经验的顺德菜厨师，去年开始参与机器

人餐厅菜品的研发。他介绍，由于采用的是滚筒式炒

锅，团队花了很长时间了解设备性能，并对做菜的各

个工序进行稳定测试。

研发人员说，中餐菜式多、口味多，对食材的处理

要求很高，而且很不标准化，要实现餐饮全过程的机

器人替代是很困难的。现在的菜品能做到稳定，但难

以满足消费者更加多元化的个性需求。

目前，餐饮机器人技术还在不断完善。深圳市机

器人协会秘书长毕亚雷认为，传感器技术可能是未来

较为重要的突破点，机器人通过传感器感应到食材形

状、颜色的变化，就能意识到这种情况下锅的温度和

菜的温度是多少，最终形成一种电子味觉、电子嗅觉，

以便更像大厨一样“掌握火候”。

机器人会在多大程度上代替人？
近两年，国内不少餐厅陆续引入了机器人，疫情

后更是明显增长。

据深圳普渡科技有限公司创始人张涛介绍，公司

研发的送餐机器人2019年已售出5000多台，客户包

括海底捞、呷哺呷哺、西贝、碧桂园机器人餐厅、京东

机器人餐厅等，迎宾、送餐、收餐是机器人应用的三个

主要场景。今年以来，市场对餐饮机器人更加青睐。

毕亚雷认为，在餐饮场景下，机器人至少在两个

领域可以替代人工。一个是物流机器人，就是传菜、

送菜，现在已经比较成熟了；另一个是后厨机器人，就

是炒菜、烹饪。产品越标准化，越容易实现机器人替

代；比如以汉堡为代表的西式快餐、煲仔饭等容易标

准化的中式快餐等，比较容易用机器人替代厨师。

目前，我国餐饮业仍属于劳动密集型产业，普遍

存在人力成本高、人员流失率高的问题。中国烹饪协

会发布的《2019 年度中国餐饮企业百强和餐饮五百

强门店分析报告》显示，2019年餐饮业用工压力持续

加大，人力成本成为餐饮经营成本费用增速最快的一

项，达24.4%。

“机器炒菜比人工更方便、更干净，在人工、租金

成本都非常高的当下，这样的方式能更好地帮助餐厅

盈利。”马惠良说。

张涛认为，餐饮场景的机器化是一直以来的趋

势。一方面，经营者有降低成本、降低食品安全风险

的需求；另一方面，机器人技术也发展到了可以在餐

饮场景普及的程度。

然而，也有餐饮业人士表达了不同的看法。经营

粤式早茶的点都德位于深圳的一家分店试用了 3 个

月送餐机器人，店长张洁说，像粤式茶楼这样的大众

消费场所，客人多，翻台率也很高，经常会提出各种各

样的需求，总体看来机器人尚难以应付。

张涛认为，未来餐饮机器人产品可能会更加个性

化、细分化，以满足不同餐厅的需求。

全国打掉资产亿元以上涉黑组织453个
查处涉黑涉恶腐败及“保护伞”3691人

汉堡、炒菜、火锅样样行
餐饮机器人会取代厨师吗？

进入餐厅，手机下单，机器人炒菜，头顶的云轨机器人将做好的菜送到餐桌正上方，美食从天而降……这是在

近期开业的广东一家机器人餐厅的用餐体验。

机器人出现在餐饮业已经不是新鲜事儿，大多充当服务员的角色；但在这家餐厅，机器人能做出炒菜、烧腊、

汤、煲仔饭等12类近200个品种的餐点。样样行的餐饮机器人会取代厨师吗？ □ 据新华社


